
Суп: Куриный бульон с макаронами или Горальская квасница 
 
Главное блюдо: 
(на тарелках, сервируются многопорционно) 

Ребрышки в медовом маринаде, Грудка в пивном кляре, Корейка по-охотски, 
Запеченный картофель, Картофель фри, Копытка с зеленым луком, Жареная 
капуста с грибами, Салат из красной капусты, Салат из белой капусты 
 
Десерт : Ореховый рулет или Безе с клубникой и свежей мятой 
 
Холодный шведский стол: 
Набор колбасных изделий, Набор желтых и плесневых сыров, Куриные 
тымбалики, Салат с тортеллини, Овощной салат, Хлебные изделия, Сливочное 
масло  
 
Старопольский шведский стол: 
Домашняя колбаса, Нецувка, Зельц, Смалец, Квашеные огурцы, Пикули, Копченая 
ветчина цельная, Домашний паштет, Жаркое из мяса, Домашний хлеб 
 
I ужин 
Свиные медальоны с грушей и гноччи с травяным соусом и салатом винегрет, 
или Куриное филе, фаршированное овощами и сыром, подается с дуффинеками 
и легким салатом из винегрет 
 
II ужин  
Свинина разбойника или Борщ с крокетом / пирожком 
 
III ужин  
Журек в хлебе 
 
Сладкий шведский стол: 
Сезонные и экзотические фрукты, домашние пирожные, печенье 
Свадебный торт в облаках сухого льда в цене !  
 
Безалкогольные напитки без ограничений: негазированная вода , газирован
ная вода , фруктовые соки, газированные напитки, кофе, чай 

Свадебное меню  
Версия III  

259 зл/чел 

Hotel Meta **** Resort Vine SPA, ul. Skośna 4, 43-370 Szczyrk, По́льша +48 33 817 88 74, 
www.meta-hotel.pl 

All Inclusive в этом предложении 309 зл/чел. 


