
Set I  88 PLN/Person 
 
Vorspeise 
Geräucherter Schafmilchkäse in Butter gebraten mit Moosbeeren 
Suppe 
Französische Gemüsesuppe PISTOU 
Hauptspeise 
Gebratener Schweinekamm in Senfsauce; Kartoffelpüree; Rotkohlsalat 
Nachspeise 
Warmer Apfelkuchen mit Kugel Eis und Schlagsahne 
Kaltplatte  
Aufschnitt (Hähnchenschinken, Dorfschinken, Salami); Hähnchensülzen; gefüllte Eier; 
Hering in Sahne; Ananas - Käsesalat; Mixedpickles; gemischte Backwaren 
Getränke: Kaffee; Tee 
 

Set II 99 PLN/Person 
 
Vorspeise 
Gebratener geräucherter Schafmilchkäse mit Moosbeeren auf Buttertoast 
Suppe 
Pilzsuppe mit Rotwein und frischem Rosmarin 
Hauptspeise 
Gebratene Schinkenmedaillons mit Birne in Kräutersauce mit Gnocchi und gemischtem 
Salat mit Balsamico-Sauce  
Nachspeise 
Apfelstrudel mit knuspriger Kruste , Vanillesoße und Schlagsahne mit Zimt 
Kaltplatte 
Palette von Bergenschinken mit Saucen; gebratener Schweinekamm mit 
Hähnchenmousse in Portwein-Gelee; Hähnchensülzen; Platte von Schimmel- und 
Schnittkäsen mit Trauben und Kräuterdip; hausgemachte Pastete mit Mixedpickles; 
gefüllte Eier; Hering in Sahne mit Kurkuma; Blumenkohlsalat; griechischer Salat; Butter; 
regionale Backwaren. 
Getränke: Kaffee; Tee 
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Set III  109 PLN/Person 
 
Vorspeise 
Lachs in Zitronenmarinade; Toasts 
Suppe 
Cremige Brokkoli-Suppe 
Hauptspeise 
Lendchen mit Butterpilzen, Bratkartoffeln, Gemüse  
Nachspeise 
Dessertkuchen 
Kaltplatte 
Geräucherter Schinken; Truthahn in Malaga; Schinkenroulade; gebratenes Fleisch (2 
Variationen); Hering in drei Geschmacksrichtungen; Käsesalat; Salade Niçoise; 
Mixedpickles; Käseplatte; Butter; Backwaren 
Getränke: Kaffee; Tee 
  

Set IV  125 PLN/Person 
 
Vorspeise 
Gebratener Camembert mit Ananasfüllung, Moosbeeren und Toast 
Suppe 
Cremige Grünsalatsuppe mit Schmelzkäse und Backerbsen 
Hauptspeise 
Schweinelendchen Kräutern der Provence mit Pfifferlingesauce; Kartoffelpüree mit Dill, 
gekochtem Gemüse und gebratenen Mandeln  
Nachspeise 
Knuspriger Apfelkuchen mit Schlagsahne 
Kaltplatte 
Geräucherter Schinken und Salami mit Mixedpickles; Truthahnroulade in Malaga; Lachs 
gefüllt mit Quark; Meerrettich und frischem Dill; Galantine mit Brokkoli und rotem 
Pfeffer; gebratener Schweinekamm in Kräutern mit Knoblauch gespickt; Palette von 
Schimmel- und Schnittkäsen mit Trauben, getrockneten Früchten und Nüssen; 
Selleriesalat; Salade niçoise; Käse-Set mit Kabanossi; Butter; regionale Backwaren 
Nachtspeise 
Gulaschsuppe 
Getränke: Kaffee; Tee 
 


